MENU DES PRUDUCTEURS gpmlgggagyss
de A ith(é’/ de Béaiuv A table avec les producteurs

@) Entrées & plats:

Tapas de canard 6€
'Esbariade Ferme du Tibou

—

Vin de Jurancon Tartine de camembert chaud g€
Clos Lacabe ' Ferme Bacquet

Faux filet de boeuf
Vin rouge et rosé Ferme du Clercq
Domaine Mont d'Oraas '

8€

Axoa de canard 7€
Ferme Cameli

Frites
@ Comité des Fétes 3.5€

Les producteurs aux stands 6 et 7 vous proposent
également des assiettes enfant a 5€ maximum

Autres

@ Fromage de brebis
Ferme Bacquet @ Pain
La bio'langerie des Moulins
Glace de la ferme _ F
Les Givrés des Prés P

Brownies et merveilles 05 ﬂ
La noisette des gourmands L@ ,

PENSEZ A DEBARASSER VOTRE TABLE

ET ARAMENER VOS COUVERTS R,
.ICI .lé\m;‘ LAC%BRTHEZ mfygfﬁe @ Marchés

Béarn Bigorre d'ARTHEZ-DE-BEARN ~ comumanioscomanss (L) des Producteurs de Pays



